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Contact : Sophie LANGER
06 83 96 20 &4 - sophie@lcscaveurs.com

hteps://lescaveurs.com

1112 chemin de Saint-Esprit 83300 DRAGUIGNAN
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Nous avons fonde LES CAVEURS avec pour ideal de redonner a ceux qui aiment la
truffe le goﬁt de ses terroirs loin des aromes artificiels. Clest pour cette raison que nous
nous revendiquons 100% truffes.

Nous sommes partis du constat quau debut du siecle, on produisait en France 100 fois
plus de truffes que maintenant. Notre demarche est humble, nous souhaitons apprendre,
comprendre et partager en allant a la rencontre des trufficulteurs francais et en
soutenant leurs activites.
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NOTRE HISTOIRE

2015
L rewcontre

Au depart, il y a trois
VO1s1Ns épicuriens et
gastronomes, parisiens
d'adoption devenus amis.

2016

La Passion

Il y a aussi la passion du
produit nourrie par leurs
parcours et leur style de vie
entre bonnes tables
parisiennes et actachement
partage au terroir varois.

2017
La ’\7\&/'\5'\1'

Il y a egalement et de
maniere plus large la
conscience du plaisir que
procurent les bons produits
et I'envie de partager ce
plaisir.

2020
Lo Aeuk§iere

Puis saffirment le gout du
challenge et l'appetit pour
la nouveaute. Des parcours
professionnels
complementaires et la
volonte d’innover. Alors on
se lance et on achete des
arbres.
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2021

Lo naissance des
CANCWrS

Et enfin, on s'ouvre aux
autres avec pour priorite : le
respect et la mise en valeur
des terroirs trufficoles
francais et le gott du
partage.




NOS ENGAGEMENTS
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NOS TERROIRS VAROIS
VOTRE TRUFFE N° /372639
ALTE caveeLe: A2 ‘évlrier 2027
par: Mr Mawrin des Maures

TRUFFICULTEUR A ANT\&\S (g3z)

LES CAVEURS, ce nlest pas un cnieme site marchand dedie a la truffe.  Nous avons choisi un
positionnement exclusivement concentre sur la truffe fraiche francaise de premier choix. Dans nos
produits, vous ne trouverez jamais d'aromes quels qu'ils soient.

Pour assurer la tracabilite de nos truffes, nous pratiquons une transparence totale. Chez nous, toutes les
truffes sont numerotees. Vous saurez ou, quand et par qui a ete cavee votre truffe.

Parce que chaque terroir produit des truffes aux qualites organoleptiques specifiques, nous desirons vous
faire decouvrir qu'une truffe n'est pas lautre. Ainsi, I'un de nos objectifs est de demuystifier 'image de la
truffe.  Notre souhait est que chacun puisse partager des moments veritables autour du champignon
prefere des gourmets.

Notre engagement va au-dela d'une passion pour le gout du produit et des experiences quon a congues et
imaginces pour vous. Dans un soucis de valorisation de 'heritage trufficole francais, nous avons fait le
choix de consacrer une partie de nos benefices a la plantation de jeunes arbres.




POURQUOI OFFRIR UNE
TRUFFE FRAICHE ?

Lrest uwn cadean A)eMre'\?r'\se or'\%'\wau\ (

c'est l'assurance d’¢tre dans la tete de vos clients dans un moment important de leurs
vies. Fetes de fin d'annce, anniversaires sont des moments privilegies pour chacun.
Offrez quelque chose de different, quelque chose qui marque !

e swper Wée dans o s'F\Aérc privee...

Nous avons particulierement pense aux hommes pour lesquels il est si souvent difficile de
trouver une idée au moment des fétes ou des anniversaires. Entre le t-shirt qu’ils ne mettront
jamais, les flacons de parfums qui s'alignent dans la salle de bain et une cave a vin plus que
garnie. Offrez un présent qui sort de l'ordinaire !

. 5 I . . \ A
EV1demment c'est aussi une ¢xpericnce qui ravira tous 1CS ﬁns gourmets a tous ages ct dC tous
SCXCS.
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RAPE TA TRUFFE

Experience complete comprenant une truffe fraiche
tuber Melanosporum, Le petit Livre 100% cruffe et
une rape a truffe. Emballee sous vide, la truffe se
conserve une dizaine de jours au refrigerateur

LES 1 CA"‘I_:'U R=S

NOS EXPERIENCES
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Nowles nos eypériences comprennent wie Xeubhe Sradche Fuber
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(dro%), 4 CORVWES (S/o%) oW 6 COWRVWES (120%)

CAVE TA TRUFFE

Offrez la libertée de recevoir une truffe a la date
. / /
souhaitee. Dans le coffret, la truffe est remplacee par
une carte qui permet a la personne qui la recoit de
choisir sur notre site 'adresse et la date de livraison

qui lui conviennent

INVITE BACCHUS

Degustez votre truffe avec une bouteille de Pinot noir
ou de Gevrey Chambertin ler cru CUVEE LES
CAVEURS produit par Pierre dans son vignoble en
Bourgogne. Ces coffrets sont disponibles en CAVE TA
TRUFFE ou en RAPE TA TRUFFE.




LE COFFRET RAPE TA TRUFFE

Le coffret RAPE TA TRUFFE se décline en trois tailles de truffes : la truffe pour 2 (40g
min), la truffe pour 4 (80g min) la truffe pour 6 (120g min).

Il comprend :

Une truffe fraiche francaise entiere tuber melanosporum,
« Une mandoline LES CAVEURS
« LEPETIT LIVRE 100% TRUFFE

Afin de garantir la tracabilité des truffes chaque bocal comporte une étiquette qualité qui
iIndique :

 Le numero de la truffe, la date a laquelle elle a ete cavee (clest a dire recoltee) , le nom du crufhiculeeur, le
lieu ou se trouve sa truftiere.

Provenance : Provence Alpes Cote d’Azur et Occitanie (Var, Vaucluse, Gard, Alpes Maritimes)
Periode de disponibilite (cavage) : mi-novembre a mi-mars
Conservation : 10 jours en bas du refrigerateur dans son bocal

Conditionnement : sous-vide dans un bocal hermetique, sur un lic de riz (non destine a la consommation) + Bloc
Thermos et isotherme.

De¢lais de livraison : au moment de passer la commande il est possible de choisir dans le calendrier la date de
livraison souhaitee parmi celles proposces afin de garantir la fraicheur du produit. En saison les delais
minimum sont de 48h a 72h jours OuvTes.

Dimensions du coffret: 18 x 15,5 x 12.5

LEs cavEuRs

NOS TERROIRS VAROIS

VOTRE TRUFFE N° /372638
AETE CAVEE LE: 12 Sévrier 2022
par: Mr Mawrin des Maures

TRUFFICULTEUR A AM‘N»S (83)

LES l CAVYCURS



LE COFFRET CAVE TA TRUFFE
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Le concept CAVE TA TRUFFE POUR comprend : 3 m el g Wi ,
« Une carte “cave ta truffe” dans le bocal LES CAVEURS. ¢ ':_3__5 ‘, . : |
 La notice qui explique comment programmer la livraison de la truffe fraiche SR s . EEOR 4 \
e Une mandoline LES CAVEURS
« LE PETIT LIVRE 100% TRUFFE

Comment ca marche ?

e La personne qui offre choisit la quantite pour 2 (40g mini), pour 4 (80g mini) ou pour 6 (120g mini). La truffe est _ [ (=]~ CAVE TA TRUFFE
remplacee par une carte comprenant un numero et un code pin unique. Il est possible de joindre une carte message : b NS
ainsi que son logo si il s'agit d'une entreprise.

« La personne qui recoit la carte se rend directement sur la page, lescaveurs.com/je-cave-ma-truffe ou flashe le QR code.

e Elle entre le numero et le pin et peut choisir la date a laquelle elle souhaite recevoir la truffe. La carte est valable un
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o La truffe fraiche est expedice. sous-vide dans un bocal hermetique, sur un lit de riz (non destine a la consommation) + ;’fﬁ?_&m
Bloc Thermos et isotherme. ok :'@

Afin de garantir la tracabilité des truffes chaque bocal comporte une étiquette qualité qui indique :

/ \ I 1 / . \ \
« Le numero dC 1(1 truffe, 1(1 dCltC a 1(1(1116116 CHC a €te cavee , 16 nom dll trufﬁculteur, 16 11611 ou S¢€ trouve sa tI'IleCI'C.

LEs caveurs

Provenance : Provence Alpes Cote d’Azur et Occitanie (Var, Vaucluse, Gard, Alpes Maritimes)

Periode de disponibilite des truffes fraiches : mi-novembre a mi-mars pour la Tuber Melanosporum. Mi-mai a mi-aott

Tuber Aestivum (cruffe déce) quantités doublées
NOS TERROIRS VAROIS

VOTRE TRUFFE N° /372638
AETE CAVEELE: 12 géﬂ_lr‘\er 2022
par: Mr Maurin des Maures

Conservation : 10 jours en bas du refrigerateur dans son bocal

Deélais de livraison de la truffe fraiche : En saison les delais minimum sont de 48h a 72h jours OUVTES.
TRUFFICULTEUR A Awqw-s (83)

Dimensions du coffret: 18 x 15,5 x 12.5


https://lescaveurs.com/je-cave-ma-truffe/

LE COFFRET INVITE BACCHUS EN PINOT NOIR

Le coffret INVITE BACCHUS EN PINOT NOIR est disponible en version RAPE TA TRUFFE ou CAVE TA TRUFFE.

Il se decline en trois tailles de truffes pour 2 (40g min), 4 (80g min) ou 6 (120g min) et comprend :
o Une bouteille de Pinot Noir Maison Pierre Brisset
o Une mandoline LES CAVEURS
« LEPETIT LIVRE 100% TRUFFE
e Soit Une carte “CAVE TA TRUFFE” dans le bocal LES CAVEURS et sa notice (elle offre la liberté de commander une truffe sur le site a la
date souhaitee)
o Soit une experience "RAPE TA TRUFFE" avec une truffe fraiche francaise entiere tuber melanosporum

Le vin

. . . . . . . . . / |
Un pinot noir a la robe au carmin profond type « Cote de Nuits » et au nez delicat de petits fruits noirs. Les papilles se regalent a la premiere v

gorgee de son gout franc de cerise noir juteuse. On y decele le gotit plus profond et terrien des bourgognes bien nes dans la Cote de Nuits. ‘Wl LES I CAVEURS

| . 100 % TRUFFE

Coup de coeur de la revue les Buvologues 97/100
Nature des sols : argilo-calcaire e

Age moyen des vignes : 40 ans

Vinification et I'elevage : Vendanges manuelles et egrappage total.
Elevage en futs pendant 12 mois avec 25% de futs neufs.

Appellation : AOC Bourgogne

Couleur : Rouge

Cepage : 100% Pinot Noir

Degre : 14%

Bouteille : 75 ¢l

A consommer de preference : entre 2021 et 2026
A servir a: 16°C — 18°C

Dimensions du coffret : 32,7 x 28 x 12,6




Le coffret INVITE BACCHUS EN PINOT NOIR est disponible en version RAPE TA TRUFFE ou CAVE TA TRUFFE.

| se decline en trois tailles de truffes pour 2 (40g min), 4 (80g min) ou 6 (120g min) et comprend :

Une bouteille de Pinot Noir Maison Pierre Brisset

e Une mandoline LES CAVEURS

« LEPETIT LIVRE 100% TRUFFE

e Soit Une carte “CAVE TA TRUFFE” dans le bocal LES CAVEURS et sa notice (elle offre la liberté de commander une truffe sur le site a la date souhaitee)
e Soit une expérience "RAPE TA TRUFFE" avec une truffe fraiche frangaise entiere tuber melanosporum,

LE VIN

Ce Gevrey-Chambertin ler cru a la robe intense et sombre degage des ardmes complexes de Havanes et de sous-bois meles a ceux de fruits noirs gorgee de sucre. Ses
tanins delicats sont habilles d'un gras et d'une suavite chaleureuse qui accompagne une persistante longueur en bouche.

Un tres grand Gevrey dont la richesse naturelle n'a d'egale que le potentiel de garde d'au moins 15 ans. | LES l CAVEURS

1CGO % TRUrTrFrEC

Note attribuee par la revue les Buvologues 95/100

Appellation : AOC Gevrey Chambertin Premier Cru
Climat : La Combe aux Moines et Poissenots
Couleur : Rouge

Cépage : 100% Pinot Noir

Degre : 14%

Bouteille : 75¢]

A consommer : entre 2022 et 2038

A servir a : 16°C

Dimensions du coffret : 32,7 x 28 x 12,6




